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PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

PREGÃO EL.ETRONICO N°1101 .0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objê:o dest&pregão a regist-o de ~reços de gêneros alimentícios perecíveis
e não pereciveis para Programa de Alimentação Escolar — ~NAE, destinados as unidades
escolares deste município.

A avalição de amostra tem corio objetivo verificar a aderênca do produtc ofertado aos
requi~tos de qualidade e desempenho estabelec’ocs 90 instrumento corvocatár o

A EMPRESA A. CAVALCANTE DE ASSUNÇÃO - EIRELI %ÀO APRESENTOU AS

O AMOSTRAS SOLICITADAS EM TEMPO HÁBIL CC _OTE 01 ABA XO ESPEOIFICADOS, SENDO
ESTE UM REQUISITO OBRIGATÓRIO. -.

D ANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA.

Especificação do Produto Marca

AÇUCAR CRISTAL BRANCO. Origem
vegetal constituído da sacarose da cana de
açúcar. Produto deverá estar de acordo
com a legislacão vigente (RDC n°. 271 ce
22/09/05 - ANVISA). Iserto de matéria
terrosa, livre de umidade, sento de
parasitas e fungos, coloração cara:terística
da espécie e livre de fragmentos
estranhos. Não deve ser empedrado.
Rotulagem obrigatória (de acordo com a
RDC n° 360/359 de 23/12/03, RCC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°. 123 ce
13/05/04 — ANVISA, lei n°.1C674/03).
Embalagem primária: saco plástico ce
polietileno atóxico contendo l000g co
produto.

ADOÇANTE DIt 1 ti ICO. Adoçante ce
alimentos e bebidas com ba xo teor
energético, licuido, a base de edilcorante
artificial, stévia, sucralose, acessulfame-K e
conservantes tecnicamente aceitos. Não
contendo quantidade s~nificativa de

02 carboidratos, proteínas, ~rduras totais,
gorduras saturadas, gordtra tr~is, fibra
alimentar e sódio. Embabgem primária
tipo frasco, no mínimo com 8OmL, com
dados de identificação do produto, marca
do fabricante e prazo déf.validade mínima
de 10 meses.

AMIDO DE MILHO. Caixa ou saciê de
5003, ia qualidade, pó fino, branco, com
che ro e sabor caraderísticos seni

Quantidade
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quaisquer contaminações ou adulterações
nas suas características originais, na
embalagem deverá constar os
ingredientes, tabela nutricienal, a data de
fabricaóo, Data de validade mínima de
80% a cortar da data de entrega do
produtc.

ARROZ BRANCO. Grupc: benefic ado.
Subgrupo: polido. Classe: longo fino. Tipo
1. O pnduto deve seguir as exigências da
Lei Federal n°. 9972/00 Decreto n°. 6268
de 22111/07 que institui a Classifcação de
produtos vegetais. Produtc deve ser isento
de matéria terrosa, livre de umidade -

máximo de 14% - isento de parasitas e
fungos, coloração caracterstica da espécie
e 1 vre de fragment~ estranhos.
Rotulagem obrigatória (de acordo com a
RDC n0. 3601359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20/09102, RDC n°123 de 13/05/04
— ANVJSA, lei n°.10674/03). Embalagem
primá-ia: saco plástico de poliebleno
atóxico contendo l000g dc produto.

COCO RALADO. Polpa de coco
parcialmente desengordurada e
desidratada, sem adição de nenhum outro
ingrediente. Embalagem pimária: sachê
contenco de 100 gramas do produto.
Rotulagem de acordo com as normas da
ANVISA.
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ATUM EM PEDAÇOS - Especificação: atum
em pedaços ao molhe de tQmat~.
Emba agem primária: ata feciada

05 hermettamente com sistema de
fechamento abre-fácil contendo de 170 a
250g do produto. Rotulagem de acordo
com a legislação vigente.

AVEIA EM FLOCOS ENOS. Fhxos
resultante da moagem de grãos de aveia
após limpeza e classificacão, produzidos
sob condições higiênicas tecnicamente

06 reconendadas, livre de impurezas emicrorganismos que o torne impróprio
para o consumo, embalados em saco
plástico e acondicionados em caixa
contenoo de :70g do produto. Rotulagem
de acordo com as normas da ANVISA.

CAFÉ TORRADO E MOÍDO. Empacotado à
vácuo puro com selo ABIC Embalagem de
250g com rendimento igua ou superio- a 7

07 litros para o preparo de café suave tendo
como característica sensoiial sabor não
amargo. Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA.

08

09
FARINHA DE MANDIOCA BRANCA. Seca,
média, Deneficiada, com um dade inferior a
13°k, isenta de matéria terrosa, fungos, ou
parasitas e fragmantos estranhos.
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Embalagem plástica de 01 kg. Apresentar
boas condiçâes de armazenamento, data
de ‘abricação e validade expressa na
emoalagem e com validade no mínimo
80% da data de entrega do produto.

FARINhA DE MILHO FLOCADA. Flocão de
Milho pré-cozido. Produto deve segjir a
legislação v gente (RDC ~i° 273 de
22/09/05 — ANVISA e RDC no 263 de
22/09/05 — ANVISA). Rotulagem
obriçatória (de acordo co-ri- a RDC n°

~ 360/359 de 23/12/03, RDC n° 259 de
20/09102, RDC no 123 ce 13/05/04 —

ANVISA, lei n° 10674/03). Embalagem
primária: s~o plástico de pol~tileno
atóxico contendo 500g do produto.
Emoalagem secundária: saco plástico tipo
fardo ou saco de papdâo contaido 12 kg.
Validade mínima de 80% de sua validade.

FARINI-A DE TRIGO ESPECIAL COM
FERMENTO. Farinha c-e trigo com
fermento. Embalagem primária: saco
plástico atóxico transparente coitendo
l000g. Embalagem secjndkia: fardo

11 lacraco de 30 kg. Data de fabrcação,
validade, registro do empacotador cortidos
na embalagem. Isento de mofo, -odores
estranhos, suostâncias nocivas e quaisquer
outros tipos de impurezas. Pr~o mínimo
de va icade de 6 meses.

FELJÃD PRETO. Ti~o 1, safra nova, grãos
inteiros e sãos, O produto deve segLir as
exigêncas da Lei Federal n°. 9972/00
Decretc n°. 6268 de 22/11/07 que institui
a Gass&ação de produtos vegetais e IN
n°12 de 28/03/08 MAPA. Produto deve ser
iserto oe matéria terrosa, livre ce unidade

12 - máximo de 14% - isento de parasitas efungos, coloração caracterstica da espécie
e bvre de fragmentos estranhos.
Rotu~gem obrigatória (qe acordo ccm a-
RDC 9~. 360/359 de 23/12/33, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04
— ANVISA, lei n°. 10674/03). Embalagem
primá-ia: saco plást’co de polietileno
atóxico contendo l000g do produto.

FEIJÃO DE CORDA TIPO 1. O oroduto deve
seguir as exigências da Lei Federal n°.
9972/DO Decreto n°. 6265 de 22/11/07
que hstitui a Classificação de procutos
vegetais e IN n°12 de 28/03/08 MAPA.

.~, Produto deve ser isentc de matéria
“ terrosa, livre de jmidade - máximo de

14°,S - isento de parasitas e fungos,
colcração característica da espécie e livre
de fragmentos estranhos. RotLlagem
obrigatcria (de acordo com a RDC n°.
360(359 de 23/12/03, RDC n°. 259 de
20/09102, RDC r°123 de 13/05/04 —
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ANVISA, lei n°. 10674’03). Enbaagem
primária: saco plástico de polietileno
ató’dcc contendo 1000g do 2rodu:o.

FUBA DE MILHO. Farinla de mi ho fina,
com ako teor de amido e elevada pureza,,
de cor amarela, com odor e sabor
característicos do milho .Enriquecida com
ferro e ácido fólico.Embalagem primária:

14 saco plástico de polie:ileno atóxico
co enco SOOg do prodSc. Rottdaçem de
acc4-co com as normas ~já ANVISA .Data
de fabricação e validade exp-essa na
embalagem e com ‘vaidade no mínimo
80% da data de entrega do prodLto.

15

MACARRÃO TIPO ESpAGLErE. longo fino
de sêmola enriquecida cm ferra e ácido
fólico, Embalagem primária plástica de 400
a 500g, inviolada, livre de insetos,
Embalagem primária, saco plástico
contenco 400 a 50Cg do
produtc.Rotulagem de acordo com
ANVISA. Validade no minnt 80% de sua
validade.

MACARRAO PARAFUSO SEMOLA. De 1°
qualidade, cor amarela, produzido com
farinha de trigo espec aI de sêmola ou
semolina, massa sem o’,os, se possuir
corantes devem ser naturais, isento de

16 sujidades e parasitas, não ferni~tada ou
rançosa, embalagem plástica transparente
atóxica de 500g, na embalagem deve
constar os ingredientes, tabela nutricional
a cata da fabricação, vaIdade e número
do bte

MILHO AMARELO PARA MUNGUZA. Grupo:
duro. Classe:amarelo ‘po 1. C produto
deve seguir as exigências da Lei Federal
n°. 9972/00 Decreto n0. 6268 de 22/ 11/07
que institui a Classificação de produtos
vegeta~. Produto deve ser isento de
matéria terrosa, livre de umidade -

17 máximc de 14% - isento de parasitas efungos, coloração caracter[stica da espécie
e livre de fragmentos estranhos.
Rotulagem obrigatória (de acordo com a
RDC n°. 360/359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04
— #NV3A, lei n°.10674/03). Embalagem
primária: saco plástic: de polie~leno
atóxico contendo 500g do produtc.

MILHO BRANCO PARA MUNGUZA. Grupo:
duro. Classe: branca. Tipo 1. O produto
deve seguir as exigências da Lel Federal

18 n°. 9972/00 Decreto n°. 6268 de 22/11/07
que nstitui a Classificação de produtos
vegetais. Produto dev& ser íseflto de
matéria terrosa, livre de umidade -

máximc de 14% - isento de ‘-rasitas e
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fungos, coloração característica da espécie céo — —)
e livre de fragmentos estranhos. FLS
Rotjlagem obrigatória (de acordo com a
RDC no. 360/359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04
— ANVISA, lei n°.10674/03). Embalagem
primária: saco jilástico de polietileno
atóxico contendo 500g do produto.

MILHO ‘ARA PIPOCA. Grupo: duro. Classe:
amarelo. Tipc 1. O produto deve seguir as
exigêncas da Lei Federal n°. 9972/00
Decr~c n°. 6268 de 22/11/07 que institui
a Classificação de procutos vegetais.
Prodtto dew ser isento de matéria
terrosa, livre de umidade - máximo de

19 14% - isento de parasitas e fungos,coloração característica da espécie e livre
de fragmentos estralhos. Rotulagem
obrigatoria (de acordo com a RDC n°.
3601359 de 23/12/03, RDC n°. 259 de
20/09/02, RDC n°123 de 13/05/04
ANVISA, lei n°.10674/03). Embalagem
primária: saco plástico de polietileno
atóxico contendo 500g do produto.

Baturité, 27 de março de 2023

frJ
Maria gØiNStUWrte Diniz Francisca P.annie y Alves Madns
Nutricionista - RT Nutriciontsta — QT

Regina Claudia ~ edeiros dos Santos
Responsáv- ‘ela lo,gistica de - trega

IV li 4
R& . e Pereira Lh~na de Paula
l9residente do C.A.E
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PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

PREGÃO ELETRONICO NC 11O1.Ot’2023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objeto deste oregão a regStro de preços de gêr&os alimentítios pereciveis
e não perecíveis para Programa de Alimentação Esco ar — PNAE, destiiados as unidades
escolares deste município.

A avalição de amostra tem como objeti~c verificar a aãerênc~a do podutc ofertado aos. requisitos de qualidade e desempenho estabelecidcs no irstrjmentc cowocatório.

A EMPRESA SAMS COMÉRCIO DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS - BRELI NÁO
APRESENTOU AS AMOSTRAS SOLICITADAS EM TEMPO r-~ÁBlL DO LOTE 02 ABAIXO
ESPECIFICADOS, SENDC ESTE UM REQUISITO OBRIGATÓR O.

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA.

LOTE 02

Especificação do Produto Marca fotógráficeReg~trc L1ridade Qüantidade

siscoro CREAM CRACICR INTEGRAL.
Biscoito ou bolacha salgaca tipo Cream
Cracker. Ingredientes básicos farirta de
trigo integral, farinha de :rigo fort:flcada

01 com ácido fálico e ferro, gordura vegetal,açúcar nvertido, açúcar e sal. Embalagem

Q dupla de polietileno atóxico, contenoo de330 a 400g do produto. Rotulagen de
acordo com as’ normas da ANVISA.
Validade de no mínimo 06 a 01 ano.

siscoro DIET ISENTO DE AÇUCAR.
Biscoto ou bolacha para dieta de ingestão
controlada de açúcares, sãbor castanhas,
sem ad ção de açúcares Farinha de :rigo
integral farinia de trigo erriquecida com

02 ferro e ácido fólico, óleos vegetais (milho eou girassol e ou aIgoc~o), mi~ de
castanhas, fibra natural solúvel em pá,
milho irtegral em pá e ami:o. Embalagem
primária plástica conterxlo 150g do
produto. Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA.

BISCO~O DOCE INTEGRAL SEM LACTOSE
SABCR CHOCOLATE. Bisccito ou bGacha
doce integral, isento de actose, sabor

03 chocola:e. Inçredientes básicos: farinha de
trigo integral, farinha de trigo fortfcada
com ácdo fá ico e ferro, açúcar, go-dura
vegetal de palma, cacau em pá e sal.
Emba -m ‘lástica conterdo de 330 a
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400g ao produto. Rotulagem de acordo
com as normas da ANVISA. Validade de no
mínímo 06 meses a 01 ano.

04

05

BISCOITO DOCE TIPO POPULAR.
Prirdpais ingredidntes farinha de trigo
enrquecida com ácido ‘álico e ferro,
gõrdura vegetal hidroge~ada, açúcar
invertido. Embalagem a transparente de
350 a 400g, com dados re identificação
do produto, marca fabricante, d&a
validade de no mínimo 08 meses a partir
da data do recebimento.

~
BISCOITO SALGADO TIPO MINI CRACXER.
Bisccitc ou bolacha salg~da tipo Miiii
Cracker. Ingredientes bástos: farinha de
trigo fortificada com áddc fólicc e ferro,
açúcar, fermentos químicos, sal, lecitina de
soja. B~ibalagem de polietileno at&<ico,
contendo de 300 a ‘OOg do produto.
Rotulagem de acordo com as normas da
ANVISA.

BISCOITO TIPO ROSQUINHA DC COCO.
Biscoito ou bolacha doce tipo rosqun~,
aromatizado sabor coco. Ingredientes
bás cos farinha de trigo enriquecida ccrn
ferro e ácido fálico, açúcar, gordura
vegeal açúcar invertido, amido de millx,

06 sal iodado, coco ralado, fermentos
químiccs, aroma idêntico ao natural de
coco. Embalagem saco de polietileno
atóxico, contendo no mínimo 300a do
produtc. Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA. Validade de no mhimo
06 meses a 01 ano.

BISCOITO, DOCE TIPO MAISENA. Produto
contendo os principais ingredient~:
farinha de trigo enriquecida com ferro e
ácico fálico, gordura vecetaL hidrogerada,
açúcar invertido, amido de milho.
Embalagem plástica transparente, pacotes
de 350g a 400g. Valor calórico mínimo de

07 400kcaL’lOOg (3x1) Livre de gorcuras
trars e de impurezas ou microorgan smos
que possa comprometer a saúde humana.
Data de fabricação e validado expressas na
embalagem. de açordo cin a Resolução
12/78 da CNNPA. O produto, quando da
entrega, obriga-se a ter a validade não
inferior a 80% de seu prazo.

BISCOITO, SALGADO TIPO CREAM
CRACKER. Produto contendo os principais
ingr~ientes: farinha de trigo fortificada.

,~ com ferro e ácido fálico, gordura veget&
VO Embalagem plástica transpara~te, pacotes

de 350g a 400g, (3x1) Livre de gorouras
trars e de impurezas ou microqrganismos
que possa comprometer a ~aúde humana.
Data de fabric. to e validâde ex’ essas na
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embalagem. O produto,
entrega, obriga-se a ter a
infetr a 80% de seu prazc.

PÃO FRANCÊS 50G. Ingrediente: farinha
de trigo e fermento
biolóaico e sal.

PAC MASSA FINA TIPO I-IDT DOG. Pão à
base de farnha de trigo. Embalagem
primária em sacos plásticos invioláveis de
SOOg). 2acote com 10 unidades. Produto

10 fresco, livre de impurezas1 insetos ou
micro-o-ganismos que o tornem flpróprio
para o consumo :humano. Entrega com
produção do dia, e validade mínima de 12
dias a partir da entrega.

qu~dD da
valicade não

e

a
Francsca Rartnielv Alves Manins

Nucr cion~ta — QTNutricioni

Baturité, 27 de março de 2023

Diniz

Regina ClaUdí~~iros dos Santcs
Re~vel~lal9s~cadeentrega

Rej e Perei a Lima e Pau a
Presidente do C.A.E

e



A avalição de amostra tem como objetivo verificar a aderência do produto ofertado aos
requisitos de qualidade e oesempenbo estabelecidos no instwmento convocatório.

A EMPRESA SW DE LIMA CARDOSO ME-NÃO APRESENTCU AS AMOSTRAS
SOLICITADAS EM TEMPO’ HÁBIL DO LOTE 03 ABAIXO ESPECIFICADOS, SENDO E~E UM
REQU SITO OBRIGATÓRIO.

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA.

- LOTED3

Item Especificação oo Produto Marca Unidade Quantidade

CARNE BOVINA EM ISCAS CONGELADA. Carne
bovira obtida do músculo bovino cortada em
iscas~ com gordura máxima 15% e água 3%
no máximo. Embalada em ~cos de polietileno
à vácuo em termo formado em pacotes
contenco l030g do produto. Asp~to não
pegajoso. Cor iermelna sem manchas

~ esverdeadas e odor característico. Produtodeve seguir a legislaçãc vigente (Instrução
Norrratrva n° 83 anexos II de 21/11/03
MAPA). Produto com reg!~ro do serviço de
inspecão/MAPA (SIF) ou eouivalente estadual
(SIE). Rotulagem cbriga:óna (RDC n°.360/359
de 23/:2/03, RDC n°.259 de 20/09/32, RDC
n°.123 de 13/05/04 e IN n° 83 Arexo II de
21/1:/O, lei n°10.674).

CARNE BOVINA MOTA ~ONGEL4DA
(MÚSCULO). Músculo Moído, isen:o de cristais
de gelo no Íntericr da embalagem. Produto
com coloração vermelho-escura, sem odor
impró2rio ou quaisquer características que
inviabilizem o consjmo humano. Produzido de

02 acorco com a legislaçâo vigente embalado a
vácuo termo formado (PET+PE) em pacotes
de 1 kci e impresso na embalagem plástica em
tinta, o selo de inspeção ‘ederal (SIE) ou selo
de ins~eção estadual (SE), rotulagem de
acorco com a legislaçã: vigerte, validade
mínima de 06 meses da data de recd,ki,ento.

CARNE DE CHARQUE BOVINA. Dianteira, em
cubos, salgada, dessecacja e com baixo
percentual de go-dura (‘lo Máximo 15%).

,~ Produto com rçgistro do seMço de
.J~J inspecão/MAPA (5W) ou ecuivalente estadual

(SIE). Produto deve segui- .~ legis ação vigente
(Instrução Normativa n° 22 de 24/11/05-
MAPA). Rotulagem ofrigatória (RDC n°
360/359 de 23/2/03, RDC n° 259 de

O OWt~flO M[’niC 1p4. - —

~J Bat~’ritó
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PARECER TECNICO DAS AMOSTRAS —

PREGÃO ELETRONICO N°1101 01~2023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se o~jeto deste pregão a regisTo de preços ce gêrwos alimentícios perecíveis
e não pereciveis para ~rograma de Alimentação Escolar — PNAE, destinados as unidades
escolares deste municíp c.
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20/09/02, RDC no 123 de 13/05/04 e IN n°22 1 ~ -o
de 24/11/05, lei n°10.674 de 16/05/03). — : ‘‘

Embalagem primária a vácuo em polietileno
atóxico transparente com 1.000g do produto.

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS
(PERNIL). Carne suína processada, congelada,
em cubos de aproximadamente 50g. Aparência
própria da espécie, não amolec da nem
pe~josa, textura macia, aroma e sabor

04 cárrieo. Embalagem cortendo l000g doprodutc. Rotulagem de acordo com as
exigências de reg~tros io Ministério da
Sa&le/MAPA. Produto com regist-o do serviço
de inspeção/MAPA (SIF) oj equivalente
estadual (SIE). Validade minima de 06 (seis)
meses da data de entrega.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO). Sem
adicão de sal e de temperos.Embalagem saco
polietileno atóxico,e embalagem seçundaria de
caixa de papelão contendo 18 a 22 kg do
produte. . Não deve conter cristas de gelo no
interior da embalagem, coloração e odor
característico. Deve chegar co-igelado ao local

05 do arrr.azenamento. Não é acetável frango
temperado. Embalagem inviolada, livre de
insetos, microorganismos ou outras impurezas
que venham a comprometa arnazenamento e
a saúae humana. Data de fabricação e
validade expressas na embalagem. O produto,
quando da entrega, obriga-se a ter a validade
mín ma de 06 meses.

FIGADC BOVINO EM BIFE. Miúdo bovino
proveniente da espécie bovina sadio, abatido
sob inspeção veterinária, manipulado em
condições higiênicas sat:sfatórias. Processado,
congelado, sem pele e sem gordura. Cor

06 vermelha, sabor e aroma característicos,
aspecto não amoletida nem pegajosa. Registro
do SIF ou SIE. Embalagem primária: filme de
polietile,o de baixa densidade, atóxico, selável
à vácuo, contendo l000g do produto.
Rotulagem de acordo com a leg~lação vigente.

FILE DE FRANGO. Corte de frango em filé tipo
“SASSAMI” congelado. Produto deve seguir a
legislação vigente (Porta~ia n°210 de 10/11/98
do SDA/DIPOA). Registro do SIF. Aspecto
firn~, não amolecido e rem pegajoso. Cor
amarele-rosado- sem escuredmerto ou

07 manchas esverdeadas e odor característico.
Rotulagem obrigatória (RDC n°.360/359 de
23/:2/03, RDC n°.259 ãe 20/09/02, RDC
n°.123 de 13/05/04 e Pcwtaria n° 210 de
10/:1/98 MAPA, ei n°LC.674). Embalagem
primária: em sacos de poiletilero atóxico
contendo l000g do produtc.

08
FILÈ PEITO DE FRANGO Congeladq, sem
tençero, Embalagem saco polietileno at6xico,e
embalagem secundaria de caixa de pâpelão
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contendo 18 a 20 kg do produto. Não deve
conter cristais de gelo no interior da
emba~aem, coloração e odor caracerístico.
Deve chegar congelado ao local do
arruazenamento, aüsência de microorganismos
ou outras impurezas que venham a
ccirp-ometer o amiazenamento e a saúde
humana. Data de fatrícação e validade
expressas na embalagem. O produto, quando
da entrega, obriga-se a ter a validade mínima
de 06 meses.

FILE DE PEIXE MERLUZA. Carne de Merluza
filetada, sem vísceras, osso, pele e espinhas.
Re~s:rc do S:F ou SIE. Produto deve seguir a
legislação vigente (Instruçâ~o Normativa n° 22

09 de 2’/:1/05- MAPA). Rotijagem obrigatória(RDC n° 360/359 de 23/12/03, RDC n° 259 de
20/09/02, RDC no 123 de 13/05/04 e IN n°22
de 24/11/05, lei n°10.674 de 16/05/03).
Emb~agem primária: saco de polietileno de
baixa densidade co9tendo l000g do produto.

MOELA DE FRANGO. Miúdos de frango tipo
moela. Seguir a legislação vigente (Portaria
n°210 de 10/11/98 do DAS/DIPOA). Produto
com registro do ~serViço de inspeção/MAPA
(SIF) oj equvalente estadual (SIE). Aspecto
firme, não amolecido e nem pegajoso. Cor

10 amarelo-rosado sem escuredmento oumanc~as esverdeadas e odor característico.
Rotulagem obrigatória (RDC n°.360/359 de
23/12/C3, RDC n°.259 de 20/09/C2, RDC
n°.123 de 13/05/D4 e Portaria n° 210 de
10/1:/98 MAPA, ei n°10.674). Embalagem
primária: bandeja de isopor eivolvida em
polietile’io atóxico contendo l000g do produto



CEREAL DE MILHO. Cereal a base de milho
pára a~mentação infantil enriquecido com
vitamrnas e minerais. Mistura homogênea,
aspecto focado, de coloração amarelada e
odor característico. Ingredientes básicos:

02 farinha de milho fortificada com ferro e ácidofólico, açúcar, mix de vit~ninas e mine-ais e
aromatizante. Embalagem: sacos de poliéster
metalizado laminado, hern-dicamente fechado
conteido de 230 grarms do produto.
Rotulagem de acordo con as normas da
ANVISA

LEITE EM P0 INTEGRAL. Leite em pó
enriquecido com vitamhas e minerais.
Embalagem primária de ~mínio, em pacote

,~ de SOOg, não furadas, estufadas, invió adas,
U’J livres de impurezas, .niidade, insetos,

micrrganismos ou outras impurezas que
venham a comprometer o armazenamento e a
saúde numana. Produto com registro do
servi de ins Ó/MAPA (SIF ou uivalente

Secretario O e ~e..,e a. ..‘.ác,ea.
acaçao
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PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS

PREGÃO ELETRONICO NC 1101 .0112023-SRP-PE

OBJETO Constitui-se objeto deste pregão a registro de preços de gêneros alimentícios pereciveis
e não perecíveis para Programa de Alimentaçáo Esco ar — FNAE, destiiados as unidades
escolares deste município.

A avalição de amostra tem como objetive verifitar a aderênca do produtc ofertado aos
requisitos de qualidade e desempenho estabelecidos no instrumento coivocat&io.

A EMPRESA 5W DE LIMA CARDOSO - ME-NÃO APRESENTOU AS AMOSTRAS
SOLICITADAS EM TEMPO HÁBIL. . C LOTE 06 ABAIXO ESPECIFICADDS, SENDO ESTE UM
REQUISITO OBRIÕATÓRIO.

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ DESCLASSIFICADA

Especificação dc Produto

01

LOTE 26

Registro Unidade Quantidade
fotog rafico

LEITE DC SOJA. Leite em pó, deve ter como
princba ingrediente o extrato de soja, sabor
natural, deve ser enriquecico com as principais
vitamines e mineras, Não deve conte nos
seus ingredientes produtos oriundos dc leite
de vaca ou outro animal. O produto deverá
poder ser ingerido por intolerantes à lactose e
ao glúten e por alérgicos a proteína do leite.
Embalagem primária: lata ou pote contendo,
no mínimo, 300 gramas do produto.
Rotulagem de acordo con as normas da
ANVISA. Data de validade mínima dê 6 meses
a contar da data dç entrega do produto.

.



Socro rio ao

estadual (SIE). Data de fabricação e validade
expres~s na embalagem e com valklade de
no mínimo 80% da data de enfrega do
pnxlutc.

MISTURA PARA ?REPARO DE MINGAU DE
SOJA - vitaminas e ferro. Ingredientes: farinia
de trigo enriquecica com ferro e ácico fólico,
açúcar, extrato de soja, vitaminas e minerais
e aromatzantes. Fonte de ferro e vitaminas a,
d, e, bi, 32, b6, niacina, áddo fólto e c. Sabor
farinh3 lactea, sem lactose. sem poteína do
leite de vaca, sem colesterol, sem gorduras
trans. Embalagem pacote 210g Ë indicado
para htolerantes à lactose e alérgicos à
proteína do leite de vaca. Contém glúten.
Quandc da entrega do produto, o produto
deverá apresentar data de fabricação não
inferior a 90% (noventa por certo) do prazo
de validade.

Maria Ed~~rte Diniz Francisca IvAlves Mart ns
Nutricionista - RT Nur on sia — QT

Regina ClaØfMedeiros dos Santcs
Re~elPeIal9í~icafl,~tre9a

Q Rej e Perei a Lima de Pau aResidente do C.A.E
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AÇAFRAO DA TERRA P0. De ia qualidade, pó de
cor amareo-alaranjado, sem adulterações ou
contaminações de qualquer espécie (materiais

01 estranhos, umidade, resíduos terosos, químicos,
mofo, biolõgcos). Na embaagern deve conter
ingredientes, tabela nutrtional, data de
fabricação. enbalagem de lOCg.

ALHO PICADO SEM SAL. Tempero. Produto deve
seguir a lealslação vigente (~C n°. 276 de
22/09/05 — ANVISA, Portaria n°242 MAPA).

02 Rotulagem obrigatória (de acordc com a RDC n°.360/359 de 23/12/03, RDC n°. 259 de 20/09~02,
RDC n°123 de 13/05/04 — ANVISA, Lei
n°.10674/03). Embalagem primária: pote de PVC
leitoso atóxico contendo l000g dc prod .itc.

COLORIFICD Embalagem primária pacote de 100
gramas (g), INGREDIENTES fa-inha de arroz,
urucum e á eo vegetal, SEM SAL. Rotulaçem

03 obrigatória de acordo com as normas da ANVISA.
Acondicionados em fardos de 1 quilo (Kg) Livre de
impurezas e walidade mínima de :20 dias da ëata
de entrega.

LOURO. Fo has de louro desidraadas, embaI~as
em saco plástico atóxico contendo de 1OC a 530g
do produto Rotulagem de acor~ com as normas
da ANVISA.

MOLHO DE OMATE. Aparência massa mole cor
vermelha, cheiro e sabor pr5prh. Ingredientes:

05 tomate, açúcar (máximo i%~, sal (máximo 5%),
..~~óleo de soja, salsa, alho’ e orégaio. Rotulagem de

acordo com as n&mas da ANVISA Embalagem
‘rimária de sachê de 300 a 340c. validade de no

PARECER TÉCNICO DAS AMOSTRAS ~ 7

PREGÂO ELETRONICO N° 11O1.0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se objeto deste pregão a registro de peços oe gêneros alimentícios pereciveis
e não ~erecíveis para Programa de AIimentacã~ Esco a- — ‘NAE, destinados as unidades
escolares deste municipio.

A avalição de amostra tem cono objetiv verificar a ao~ê~cia do produto ofertado aos
requisitos de qualidade e desempenho estabelecioos no instrumento convocatôrio.

A EMPRESA KBM REPRESENTAÇÕES E COMERCIO DE GÉNEROS ALIMENTÍCIOS
EIRELI- NÃO APRES~NTCU A&AMOSTRAS SOLICITADAS EM TET~PO HÁBIL DO LOTE 07
ABAIXC ESPECIFICADOS SENDO ESTE UM REQUISI C OBRIGATÓRIO.

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA Es—Á DESCLASSIFICADA.

LOTE C7

J9idade
1 Regstro

Especificação do Produto Marca fotográfico Quantidade
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Presidente do C.A.E
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Secrotafla do
Educação

Cev.’na,...dct.a 1

mínimo 80% da data de entrega do produto.

ÓLEO DE SOJA REFINADO. Produto deve segtir a j
• legislação vigente (RDC no. 270 de 22/09/35 — \J’?\% ~Y /
ANVISA). Aspecto límpido e iset de impurezas. -,

Cor e odor característicos. Rotulagem obrigatória ‘~

(de acorco com a RDC no. 360/359 de 23/12~3,
RDC n°. 259 de 20/09/02, RDC nC123 de
13/05/04 — ANVISA, lei n°.10674/33). Embalagem
primária: de garrafa plástica tipo PET atóxica
contendo 900m1 do produto.

ORÉGANO DESIDRATADO. Folhas de orégano
desidratadas, embaladas em saco plástico atóxico
contendo ce 100 a 500g do produto. Rctulagem
de acordo com as normas da AN\CSA.

SAL REFINADO IODADO. EmbaLagem plástica de
01 kg. Livre de impurezas ou microrgarismos que
possa comprometer a saúde humana. Data de
fabricação e validade expressas r.a embalagen e
com validade de no mínimo 83% da data de
entrega do produto.

, TEMPERO COMPLETO r Especificação: tempero
com ingredientes básicos de cebola, aipo e
pimenta, sem glúten, embalagem em saco
plástico de 40 gramas. De’.erá conter na
embalagem data de fabricação e validade, O
produto deverá estar em confo-midade ccm as
normas e/ou legislação vigente da ANVISA/MS/
MAPA.

.f ,..~L
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PREGÃO ELETRONICO N° 1101 .0112023-SRP-PE

OBJETO: Constitui-se obieto deste pregão a reçistro de preços de gêreros alimentidos
perecíveis e não perecíveis para Programa de A~irnentacâo Escolar — PNAE, destinados as
unidades escolares deste município. -

A avalição de amostra tem como objetivc veificr a aderência dD produto ofetado
aos requ!sitos de qualidade e desempenho estabelecidos no instrunento convocatório.

A EMPRESA PROVIX COMÉRCIO VAREJISTA
SERVIÇOS - FIRELI— CNPJ 17.328.74210001-10
SOLIC TADAS EM TEMPO HÁBIL DO LOTE 01 ABAIXO
UM REQUISITO OBRIGAÓRIO.

DE GENEROS ALIMENTÍCIOS E
APRESENTOU AS AMOSTRAS
ESPECIFICADCS, SENDO ESTE

DIANTE DO EXPOSTO A REFERIDA EMPRESA ESTÁ CLASSIFICADA.

. LOTE 0

1i~~ Especificaçãddo Prcduto Marca Unidade Qiantidade Obs:

AÇÜCAR CRISTAL BRANCO.
Origem vegetal constituído da
sacarose da cana de açúcar.
Produtc deverá estar de acordo
com a €gislação vigente (RDC n°.
271 de 22/09/05 - ANVISA).
Isento de matéria terrosa, Fvre de
umklade, isento de parasitas e
fungos, coloração caractenstica da

01 ::~~35e \~~Nã~ ~ PAYOL Kg 02

empedrado. Rotulagem obrigatória
(de acordo com a RDC no.
36W359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°. 123 de
13/05/04 — ANVISA, lei
n°.1C574/03). Emoalagern
prinária: saco plástico de
polietleio atóxico contendo l000g
do proouto.

ADOÇANTE DIETÉTICO. Acoçante
de a imentos e bebidas com bai~
teo energético, líquido, a base de
edLlcorante artificial, stévia,
sucalose, acessulfame-K e ZERO

02 conservantes tecnicamente UNID 02
acdtos. Não contendo quantidade CAL
signi9cativa de carboidratos,
proteinas, gorduras totais,
gorduras saturadas, gordura trans,
fibra alimentar e sódio.
EmDalaqem primária tipc frasco,

1

< 2/e’
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no mínimo cmi BOmL, com dados
de identificação do produto. marca
do ‘ebricante e prazo de validade
mínima de 10 meses.

AMIDO DE MILHO. Caixa o~ sachê
de 500g, ia qualidade po finc,
branco, com cheiro e sabw
caracteísticos, sem qt..aisqua’
contaminações ou adultaações

03 nas suas características o~inais,
na embalagem deverá constar os
ingredientes, tabela nutricional, a
data de f~ricação, Data de
validade mínima dç 80% a contar
da data de ertrega do prodtito.

ARROZ BRANCO. Srupo:
bene’ic~ado. Subgrupo: polidc.
Classe: longo fino. Tpo 1. O
produto deve seguir as ex~ências
da Le Federal n°. 9972/00
Decreto n°. 6268 ce 22/11/37 que
inst tui a Classificação de produtos
vegetais. Produto deve ser isento
de matéria terrosa, livre de
umidade - máximo de 14% -

04 isento de parasitas e fungos,
coloração característica da espécie
e livre de fragmentos estranhos.
Rotulagem obrigatória (ëe acordo
com a RDC n0. 36W359 de
23/12/03, RDC n°. 259 de
20/09/02, RDC n°i23 de 13/05/04
— AN’dISA, lei n°.10674/03.
Emba agem primária: saco plástico
de polietileno atóxico cor tendo
l000ç ão produto.’

AVEIA EM FLOCOS FINCS Flocos
resultante da moagem de grãos de
aveia ~ós limpeza e classificação,
produzdos sob condições
higiêiios tecnicamente
recomendadas, livre de inwurezas

06 e micmrgan~mos que o torne
im • óprio para o consumo,
emba ados em saco tjl&ico e
acondicionados em caixa contendo
de 170g do proouto. Rotulagem
de acordo com as normas da
ANVISA.

FL~.
/

ti’

S.crotarIa da
Udutaçbo

KIMIMO UNI:

MAIORAL

o

05

ATUM Efr PEDACCS -

Especificação: atum em pedaços
ao molno de tomate. Enbalagen
primária: lata fechada ROBSON
hermeticamente com sstema de 1
fechamento abre-fácil ccnterido de 1 CRUZOÉ
170 a 250g do produto. Rotilagen 1
de acordo com a ;egislação 1
vigente,

UNIC

YOKI UNID
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CAFÉ TORRADO E~ MOÍDO.
Empacotado à vácuo puro com
selc ABIC. Emba~agem de 250g
com rendimento igual ~i superior
a 7 litros para o preparo te café
suave tendo como característica
sensorial sabor não amargo.
Rotulagem de acordo com as
normas da ANVISA.

3

À

COCO RALADO. Polpa de coco
parcialrnente desengordurada e
desdratada, sem adição de

08 nertum outro irgrediente. PCT 02Embalagem primaria sache
con:enao de 100 grartas do
produtc. Rotulagem ce acordo
com as normas da ANVISA.

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA.
Seca, média, beneficiada, com
umidade inferior a 13%, isenta de
matéria terrosa, fungos, ou
parasitas e fragmentos estranhos.

«9 Embalagem plástica de 01 kg. DONA DÊ KG 02Apresentar boas condiç5es de
arrnazeiamerto, data de
fabricação e validade expr~sa na
embalagem e com vaIdade no
mínimo 80% da data ce entrega
do produto.

FARINHA DE MILHO FLOCADA.
Flocão de Milho pré-cozido.
Produto deve seguir a legislação
vigente (RDC n° 273 de 22/09/05
— ANVISA e RDC nC 263 de
22/09/05 — ANVISA). Rotulagem
obrigatória (de acordo com a RDC
no 360/359 ce 23/12/03, RDC no DONA

10 259 de 20/09/02, RDC 90 123 de ~ PCT 02
13/05/04 — ANVISA, lei n° ‘~‘~‘

10674/03). Embalagem prmária:
saco plestico de polietil~,c atóxico
con:enoo 500g do produto.
Embalagem secundára: saco
plástico tipo fardp ou saco de
papelãc contendo 10 kç. Validade
mínima de 80% de sua v~icade.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL
COM FERMENTO. Farinha de trigo
com fermento. Emoalagem
primária: saco plástica atóxico
trarsparente contendo l000g.

~ Embalagem secundária fardo
‘ lacrado de 30 kg. Data de

fabricação, validade, regiscro do
empacotador contidos na
embalagem. Isento de mofo,
od~es estranhos, ~iostâncias
nodvas e qLaisquer outros tipos
de impurezas. Prazo nínímo de

07 MARATA 02UNIC
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validade de 6 meses.

FEIJAO PRETO. Tipo 1, safra nova,
grãos Vteiros e sãos, O produto
deve seguir as exigências da Lei
Federal n°. 9972/00 Decreto no.
6268 ce 22/11/07 que ir~titui a
Classificação de produtos vegetais
e IN n°12 de 23/03/08 MAPA.
Produto deve ser isento de matéria
terrosa. livre de umidade - máximo
de 14% - isento ‘de pa-asitas e
fungos, coloração caracterísica da
espécie e livre de fragmentos
estrwihos. Rotulagem obigatória
(de acordo com a RDC n°.
360/359 de 23/12/03, R)C n°.
259 de 20/09/02, RDC r°123 de
13/05/04 — ANVISA, lei ne.
10674/C3). Embalagem pmária:
saco ,lástico de polietileno atóxico
contendo l000g do produtc.

DONA DÊ

~p~Pft!t T,,:r~
-a

FELJAO DE CORDA TIPC 1. O
produto deve seguir as exigências
da Lei Federal n°. 9972/00
Decreto n°. 6268 de 22/11/07 que
institui a Classificacão de produtos
vegetais e IN n°12 de 28103/08
MAPA. Produto deve ser ~a~to de
maté-ia terrosa, livre de umidade -

máxino de 14% - iserto de
13 parasitas e fungos, ccbração

característica da espécie e hvre de
fragmentos estranhos. Rotulagem
obrigatária (de accrdo com a RDC
n°. 35C/359 de 23,12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC r°123 de
13/05/04 — ANVISA, lei n°.
10674/03). Embalagem :rmária:
saco plástico de polietileno atóxico
conte,da l000g do produto.

FUSA DE MILHO. Farinha de milho
fina~ ccn alto teor de amido e
elevada pureza,, de cor anarela,
com odor e sabor caracteísticos
do nilho .Enriquec da com ferro e
ácido fólico.Embalagem ~r mária:

14 saco plástico de polietileno atóxicocontendo 500g do produto.
Rotulagem de acordo c~m as
normas da ANVISA..Dab de
fabricacão e validade exixessa na
embalagem e com validade no
mín mo 80% da ciata de entrega
do produto.

MACARRÂO
~ Iongc fino de

com ferro
Embaiagem
400 a 50’.

TIPO ESPAGUErE.
sêmola en- quecida
e ácido fálico,

primária plás~ca de
inviolada ivre de

BRANDINI ZCT

o

DONA DÊ

YOKI
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insetos, Embalagem primária, saco —

plástico contendo 40C a 500g do
produtc.Rotulagem de acordo con
ANVISA. Validade no minmo 80%
de sua validade.

MACARRÃO PARAFUSO SÊMOLA.
De 10 qual~ade, cor ~iarela,
produzido caii farinha de :iigo
especiai de sêmola ou semolina,
massa sem ovos, se possuir
corantes devem ser naturais,
isento de sujidades e parasitas,
não fermentada ou rançosa,
embalagem plástica 7ansçarente
atóxica de 530g, ‘na embalagen
deve tons os ingredientes,
tabela nutricional a data da
fabricacão, validade e número do
lote.

MILHO AMARELO PARA
MUNGUZA. Grupo: cure.
Classe:amareb Tipo 1. O produto
deve seguir as exigências da Lei
Federal n°. 9972/00 Decreto n°.
6268 de 22/11/07 que ir~titui a
Classificação de produtos vegetais.
Produto deve ser isento de ma:éria
terrosa, livre de umidade - máximo
de 14% - isento de parasitas e
fungos, coloração característica da
espécie e livre de fra~ientos
estranhos. Rotulagem obrigatória
(de acordo com a RDC n°.
360/359 de 23/12/03, RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n0123 de
13/05/04 — ‘ANVISA lei
n°. 10674/03). Embalagem
primária: saco pLástico de
polietile~io atóxico cortendo SOOg
do produto.

MILHO BRANCO PARA MUNGUZ&
Grupo: duro. Classe: branca. Tipo
1. O ~roduto deve secuir as
exigências da Lei Federal n°.
9972/C’O Decreto n°. 6268 de
22/11/C7 que institui a
Classificação de produtos vegetais.
Produto deve ser isento de iiatéria
terrosa, livre de umidade - máximo
de 14% - isento de parasitas e
fungos, coloração característica da
espécie e livre de fragnentos
estranhos. Rotulagem obrgatória
(de acordo com a RDC n°.
360/359 de 23/12/03, .RDC n°.
259 de 20/09/02, RDC n°123 de
13/05/04 — , ANVISA lei
n°.10674/03). Embalagem
primár a: saco plástico de
polietileio atóxico cortendo 500g

Socrotarta da
Educaç6o
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do produto.

•0 1

MILHO PARA PIPOCA. Srupc:
duro. Qasse: amarelo. Tipo 1. O
produtc deve seguir as exigências
da Lë Federal n°. 9972/00
Decretc no. 6268 de 22/11/07 que
institui a Classificação de produtos
vegetais. Produto deve ser isento
de matéria terrosa, livre de
umidade - máximo de :4% -

iserto de parasitas e ftingos,
coloração característica da espécie
e livre de fragmentos estranhos.
Rotulagem obrigatória (de• acordo
com a RDC no. 360/359 de
23/12/03, RDC n°. 259 de
20/09/02, RD n°123 de 1WOS/04
— ANVISA, lei n°.10674/03.
Embalagem primária: saco plástico
de polietileno atóxico coitendo
500g do produto.

Baturité, 03 DE ABRIL DE 2023

o

Maria1 E5 1 arte Diniz
Njtric’Ianista - RT

Regina Claudia Medeiros dos Santos
Resporsável pela loqística de

Francisca Alves Martins
Nutricionista — QT
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Paula
Presidente do C.A.E


